Verordnung 817.190

iiber das Schlachten und die Fleischkontrolle
(VSFK)

vom 16. Dezember 2016 (Stand am 1. Februar 2024)

Der Schweizerische Bundesrat,

gestiitzt auf die Artikel 9 Absétze 2 und 3, 10 Absétze 3 und 4, 31 Absétze 3 und 4,
32 Absatz 1, 44 und 58 Absatz 6 des Lebensmittelgesetzes vom 20. Juni 2014!
(LMG),

auf Artikel 41 Absatz 3 des Tierschutzgesetzes vom 16. Dezember 20052

sowie auf die Artikel 22 und 53 Absitze 1 und 3 des Tierseuchengesetzes

vom 1. Juli 196634

verordnet:

1. Kapitel: Gegenstand, Geltungsbereich und Begriffes
1. Abschnitt: Gegenstand und Geltungsbereich®

Art. 1 Gegenstand und Geltungsbereich’
I Diese Verordnung regelt:

a.8 die Anforderungen an:

1. Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe sowie an Betriebe, in denen ge-
legentliche Schlachtungen durchgefiihrt werden,

das Schlachten,
3. Tiere, die zum Schlachten bestimmt sind;

b.2

AS 2017 411

1 SR 817.0

2 SR455

3 SR916.40

4 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

5 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020

(AS 2020 2521).

6 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

7 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

8 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

9 Aufgehoben durch Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, mit Wirkung seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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817.190 Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde

c. die Schlachttier- und Fleischuntersuchung;

d. die Lebensmittelgewinnung aus Jagdwild und von anderen Tieren als Sduge-
tieren und Vogeln.

2 Sie gilt nicht fiir:
a. die Schlachtung und die Verarbeitung von Schlachtvieh, Hausgefliigel, Haus-
kaninchen, Gehegewild und Laufvogeln, wenn die Schlachtung und die Ver-

arbeitung des Schlachttierkdrpers im Herkunftsbestand zur privaten héusli-
chen Verwendung erfolgt;

b. das Zerteilen, das Zerlegen und die Verarbeitung von selbsterlegtem Jagdwild
zur privaten héuslichen Verwendung.10

3 Soweit diese Verordnung keine Regelung enthélt, ist die Lebensmittel- und Ge-
brauchsgegenstindeverordnung vom 16. Dezember 2016!! (LGV) anwendbar.

Art. 2 Besondere Vorschriften fiir Ausfuhrbetriebe

Sofern ein Bestimmungsstaat fiir die Ausfuhr von Fleisch besondere Anforderungen
stellt und die Anerkennung von Ausfuhrbetrieben verlangt, gelten zusétzlich die Best-
immungen der Verordnung vom 18. November 201512 {iber die Ein-, Durch- und Aus-
fuhr von Tieren und Tierprodukten im Verkehr mit Drittstaaten.

2. Abschnitt: Begriffe

Art. 3
In dieser Verordnung bedeuten:

a.13 Tiere: Schlachtvieh, Hausgefliigel, Hauskaninchen, Laufvogel, Gehege- und
Jagdwild, Fische und weitere Arten, die gestiitzt auf Artikel 9 LGV!4 vom
Eidgendssischen Departement des Innern (EDI) zur Lebensmittelgewinnung
zugelassen sind;

b.15 Schlachtvieh: Tiere der Rinder-, Schaf-, Ziegen-, Schweine- und Pferdegat-
tung und andere domestizierte Tiere der zoologischen Familien der Bovidae
(Horntrédger), Cervidae (Hirsche) und der Camelidae (Kamele);

c.  Hausgefliigel: Huhn, Truthuhn, Perlhuhn, Gans, Ente, Taube, Zuchtwachtel;

10 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

11 SR 817.02

12 SR 916.443.10

13 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

14 SR 817.02

15 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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d.16

L.

Laufvégel: Tiere der Ordnung Struthioniformes, wie Strausse, Nandus und
Emus;

Gehegewild: Wild, das in der Obhut des Menschen in Gehegen gehalten wird;
einschliesslich Kameliden (Camelidae), Bisons (Bos bison) und Zucht-Scha-
lenwild der Ordnung Paarhufer (Artiodactyla);

Jagdwild: freilebendes Wild, das zum Zweck der Lebensmittelgewinnung er-

legt wird,

Schlachttierkérper: nicht enthduteter oder enthduteter Korper eines Tieres

nach dem Betduben und dem Toten oder nach dem Erlegen;

Schlachterzeugnis: geniessbares Nebenprodukt der Schlachtung:

1. geniessbare Eingeweide (Organe der Brust-, Bauch- und Beckenhéhle),

2. weitere geniessbare Teile, die vor der Fleischkontrolle vom Schlachttier-
korper abgetrennt werden;

Teile des Schlachttierkorpers:

1. Schlachterzeugnisse,

2.18 tierische Nebenprodukte nach Artikel 3 Buchstabe b der Verordnung
vom 25. Mai 201119 {iber tierische Nebenprodukte;

Spezifiziertes Risikomaterial: tierische Nebenprodukte nach den Artikeln
179d Absatz 1 und 180c Absatz 1 der Tierseuchenverordnung vom 27. Juni
199520 (TSV);

Schlachtbetrieb: Betrieb zum Schlachten von Tieren oder zum Gewinnen von
Fleisch von anderen Tieren als Séugetieren und Vogeln;

Grossbetrieb: Betrieb, der nicht als Betrieb mit geringer Kapazitét gilt;

m.2! Betrieb mit geringer Kapazitdt: Betrieb, in dem pro Jahr:

1. von Tieren der Rinder-, Schaf-, Ziegen-, Schweine- und Pferdegattung
weniger als 1500 Schlachteinheiten nach Artikel 3 Absatz 2 der
Schlachtviehverordnung vom 26. November 200322 geschlachtet wer-
den; dabei gelten als Laimmer und Gitzi Tiere bis zu einem Alter von
12 Monaten,

Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

SR 916.441.22

SR 916.401

Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

SR 916.341
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817.190 Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde

2.23 von Hausgefliigel und Hauskaninchen hochstens 150 000 Tiere ge-
schlachtet werden, deren Schlachtung nicht mehr als 200 000 kg
Schlachtgewicht ergibt, oder

3.24 die Schlachtung von anderen Tieren gesamthaft nicht mehr als
200 000 kg Schlachtgewicht ergibt;

n.  Schlachten: Toten und Zerteilen eines Tieres in maximal Sechstel sowie Ent-
hiuten oder Entfedern und Zerteilen von erlegtem Jagdwild in maximal
Sechstel zum Zweck der Lebensmittelgewinnung;

0. Wildbearbeitungsbetrieb: Schlacht- oder anderer bewilligungspflichtiger Le-
bensmittelbetrieb, in dem Jagd- und Gehegewild geschlachtet, nicht aber wei-
ter zerlegt und verarbeitet wird;

p-25 Gelegentliche Schlachtung: Schlachtung von Hausgefliigel oder Hauskanin-
chen, wobei hochstens je 10 Tiere pro Woche geschlachtet werden diirfen und
die Schlachtung hochstens 1000 kg Schlachtgewicht pro Jahr ergeben darf;

q.26 Hoftétung zur Fleischgewinnung: Betduben und Entbluten von Tieren im Her-
kunftsbestand zur Fleischgewinnung;

r.27 Weidetotung zur Fleischgewinnung: Schiessen und Entbluten von Tieren auf
einer Weide im Herkunftsbestand zur Fleischgewinnung.

2. Kapitel: Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe

1. Abschnitt:
Anforderungen an Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe

Art. 4 Grundsatz

I Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe miissen so gebaut und eingerichtet sein,
dass die unreinen von den reinen Arbeitsgdngen getrennt sind und dass eine Verun-
reinigung der Schlachttierkdrper und Schlachterzeugnisse vermieden wird.

2 Sie miissen den Anforderungen der Tierseuchen- und Tierschutzgesetzgebung ge-
niigen.

23 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

24 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

25 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

26 Eingefligt durch Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

27 Eingefiigt durch Ziff. T der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).
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3 Die Untersuchungsplétze fiir die Schlachttier- und Fleischuntersuchung miissen so
eingerichtet sein, dass die Untersuchungen vorschriftgeméss und rationell durchge-
fithrt werden konnen.

4 Das EDI regelt Zahl und Ausstattung der Rdume.

Art. 5 Umgebung

Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe diirfen nicht in der Ndhe von Emissionsquel-
len errichtet werden, die nachteilige Auswirkungen auf die Lebensmittelhygiene ha-
ben.

2. Abschnitt:
Betriebsbewilligung fiir Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe

Art. 6

1 Vor der Betriebsaufnahme miissen Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe bei der
zustidndigen kantonalen Behorde eine Betriebsbewilligung beantragen. Der Antrag
muss enthalten:

a. das System der Gefahrenanalyse und der kritischen Kontrollpunkte (Hazard
Analysis and Critical Control Points, HACCP-System) nach den Artikeln 78
und 79 LGV28 oder ein entsprechendes Verfahren nach Artikel 80 LGV; und

b. einen begriindeten Antrag fiir die hochstzuldssige stiindliche und tégliche
Schlachtfrequenz pro Tierart.

2 Die kantonale Behorde erteilt die Betriebsbewilligung, wenn eine Kontrolle des
Schlacht- oder Wildbearbeitungsbetriebs ergeben hat, dass dieser den Anforderungen
von Artikel 4 entspricht, und ldsst ihn nach den Vorschriften von Artikel 7 TSV29
registrieren, sofern er fiir die Schlachtung von Schlachtvieh bestimmt ist. Das Bun-
desamt fiir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen (BLV) regelt die Registrierung
von Betrieben fiir andere Tierarten.

3 Die kantonale Behorde legt mit der Betriebsbewilligung fest:

a. die hochstzuléssige stiindliche oder tégliche Schlachtfrequenz fiir jede bewil-
ligte Tierart und Tierkategorie; sie berticksichtigt dabei insbesondere die Be-
tdubungseinrichtung, die Arbeitsplitze fiir die Fleischkontrolle sowie die Ka-
pazitit der Kithlrdume;

b. diejahrliche Anzahl Tiere eines bestimmten Herkunftsbetriebs, die nach einer
Hof- oder einer Weidetétung zur Fleischgewinnung nach Artikel 9a im
Schlachtbetrieb zerteilt werden diirfen.30

28 SR 817.02

29 SR 916.401

30 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).
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817.190 Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde

4 Betriebsbewilligung und Betriebsnummer gelten fiir den betreffenden Schlacht-
oder Wildbearbeitungsbetrieb und bleiben auch nach einem Wechsel des Betriebsin-
habers oder der Betriebsinhaberin giiltig.

5 Beim Bezug von Neu- oder Umbauten kann vor der endgiiltigen Betriebsbewilli-
gung eine provisorische, auf langstens drei Monate befristete Betriebsbewilligung er-
teilt werden, wenn auf Grund einer Besichtigung des Betriebs angenommen werden
kann, dass er die Vorschriften {iber die Infrastruktur und Ausriistung erfiillt. Die pro-
visorische Bewilligung kann einmal um ldngstens drei Monate verlangert werden.

6 Die Betriebsbewilligung kann entzogen werden, wenn:
a. Auflagen der Betriebsbewilligung nicht erfiillt werden;
b. die Schlachthygiene wiederholt beanstandet worden ist;
c. Maingel nicht innert der festgesetzten Frist behoben werden;

d.3! wiederholt in schwerwiegender Weise gegen die Tierschutzgesetzgebung
verstossen wurde.

2a. Kapitel:32
Melde- und Bewilligungspflichten fiir Tierhalterinnen und Tierhalter

Art. 6a Gelegentliche Schlachtungen
I Gelegentliche Schlachtungen diirfen nur im eigenen Betrieb durchgefiihrt werden.

2 Tierhalterinnen und Tierhalter, die gelegentliche Schlachtungen durchfiihren, miis-
sen sich bei der zustindigen kantonalen Behorde melden.

Art. 60 Hof- und Weidetdtungen

Tierhalterinnen und Tierhalter, die Hoftétungen von Schlachtvieh oder Weidetdtun-
gen von Rindern nach Artikel 9a durchfiihren, miissen vorgingig eine Bewilligung
der zustdndigen kantonalen Behorde einholen.

3. Kapitel: Schlachten und Schlachthygiene
1. Abschnitt: Anforderungen an Tiere und Schlachtverbot33

Art. 7 Anforderungen an Tiere

I Wer Tiere hilt, die zum Schlachten bestimmt sind, hat dafiir zu sorgen, dass diese:

31 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).

32 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

33 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).
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a. zum Zeitpunkt der Schlachtung gesund sind;

so gefiittert und gepflegt werden, dass sich im Fleisch keine verbotenen Stoffe
und keine Stoffe in Mengen finden, welche die vorgeschriebenen Hochstwerte
iibersteigen;

c. ohne offensichtliche Verunreinigungen zum Schlachten gebracht werden.

2 Fiir kranke und mit Arzneimitteln behandelte Tiere gilt die Meldepflicht nach Arti-
kel 24.

3 Fiir den Transport und den Aufenthalt im Schlachtbetrieb miissen Massnahmen ge-
troffen werden, die geeignet sind, Verunreinigungen der Tiere zu verhindern.

Art. 8 Schlachtverbot

I Nicht geschlachtet oder nicht zum Zwecke der Lebensmittelgewinnung getotet wer-
den diirfen:34

a. Tiere, die weniger als sieben Tage alt sind;

b. Hausgefliigel, Hauskaninchen, Gehege- und Jagdwild, Laufvdgel und andere
Tiere, wenn sie augenscheinlich krank sind;

c. Tiere aller Arten, bei denen die Absetzfrist fiir Fleisch flir ein Arzneimittel
noch nicht abgelaufen ist;

d. Tiere, denen verbotene Stoffe und Zubereitungen verabreicht wurden;

e. Tiere, die Riickstdnde von Arzneimitteln in Konzentrationen tiber dem Grenz-
wert oder verbotene Substanzen aufweisen konnen;

f.  Tiere, bei denen die Gesundheitsmeldungen nach Artikel 24 fehlen;

g. Tiere mit fehlender oder mangelhafter Kennzeichnung, wenn eine solche vor-
geschrieben ist;

h. Tiere aus Bestdnden, die wegen einer Tierseuche gesperrt sind.

2 Tiere, bei denen die Absetzfristen fiir Fleisch fiir ein Arzneimittel noch nicht abge-
laufen sind, diirfen ausnahmsweise geschlachtet werden, wenn sich die Tierhalterin
oder der Tierhalter verpflichtet, die Kosten einer amtlichen Riickstandsuntersuchung
des Fleischs der geschlachteten Tiere zu libernehmen. Sind die Absetzfristen fiir be-
stimmte Eingeweide noch nicht abgelaufen, sind diese zu entsorgen.

3 Die amtliche Tierarztin oder der amtliche Tierarzt kann ausnahmsweise das Schlach-
ten oder T6ten von Tieren nach Absatz 1 Buchstaben a—g erlauben.

4 Die Kantonstierdrztin oder der Kantonstierarzt kann das Schlachten oder Toten von
Tieren aus seuchenpolizeilichen Griinden (Abs. 1 Bst. h) anordnen und die Bedingun-
gen festlegen.

5 Fiir das Schlachten oder Toten von Tieren nach den Absétzen 3 und 4 gelten die
Bestimmungen von Artikel 10.

34 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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817.190 Lebensmittel und Gebrauchsgegenstinde

2. Abschnitt: Ort der Schlachtung

Art. 9

1 Schlachtvieh, Hausgefliigel, Hauskaninchen, Gehegewild und Laufvogel miissen in
bewilligten Schlachtbetrieben geschlachtet werden.

2 Ausserhalb von bewilligten Schlachtbetrieben sind zulédssig:

a.35 Betiuben und Entbluten von krankem und verunfalltem Schlachtvieh, wenn
der Transport dem lebenden Tier nicht zumutbar ist;

b.36 gelegentliche Schlachtungen;
c.37 bewilligte Hof- und Weidetotungen zur Fleischgewinnung.

3 Wird Gehegewild im Freien gettet und entblutet, so muss es anschliessend in einen
Schlacht- oder Wildbearbeitungsbetrieb verbracht werden. Wird es im Freien ausge-
weidet, so miissen die Eingeweide (Organe der Brust-, Bauch- und Beckenhdhle) ge-
kennzeichnet und zusammen mit dem Schlachttierkérper zur Fleischuntersuchung
vorgelegt werden.

4 Andere Tiere als Sdugetiere und Vogel, wie beispielsweise Fische oder Frosche,
konnen auch ausserhalb von bewilligten Schlachtbetrieben geschlachtet werden. Er-
geben solche Schlachtungen mehr als 30 000 kg Fleisch pro Jahr, so bedarf der Be-
trieb einer Bewilligung.

5 Jagdwild, mit Ausnahme von Hasen und Federwild, muss nach dem Erlegen in einen
Wildbearbeitungsbetrieb verbracht werden. Von dieser Regelung ausgenommen ist
Wild, das keine Merkmale aufweist, die darauf hinweisen, dass das Fleisch fiir die
menschliche Gesundheit bedenklich sein konnte, und das die Jagerin oder der Jager
direkt an Konsumentinnen und Konsumenten oder an einen Einzelhandelsbetrieb im
Inland zur direkten Abgabe an Konsumentinnen und Konsumenten abgibt.

2a. Abschnitt:38 Hof- und Weidetotung zur Fleischgewinnung

Art. 9439

I Die Hoftdtung zur Fleischgewinnung ist zuldssig fiir Schlachtvieh, die Weidetdtung
zur Fleischgewinnung fiir Tiere der Rindergattung ab vier Monaten.

35 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).
36 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
37 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 27. Mai 2020 (AS 2020 2521). Fassung gemiss Ziff. I
der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024 (AS 2023 842).
38 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).
39 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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2 Die Tierhalterin oder der Tierhalter muss gewéhrleisten, dass die Anforderungen der
Tierschutzgesetzgebung an das Betduben und das Entbluten der Tiere durch eine fach-
kundige Person nach Artikel 177 Absatz 1bis der Tierschutzverordnung vom 23. April
200840 eingehalten werden; sie oder er muss insbesondere dafiir sorgen, dass:

a. bei der Hoftotung zur Fleischgewinnung die Tiere in einer geeigneten Ein-
richtung fixiert, betdubt und entblutet werden;

b. bei der Weidetdtung zur Fleischgewinnung die Tiere unter sicheren Bedin-
gungen geschossen und entblutet werden;

c. der Betidubungserfolg, das ausreichende Entbluten sowie der Todeseintritt
iiberpriift und unverziiglich Massnahmen ergriffen werden, wenn das Betédu-
ben oder das Entbluten nicht korrekt erfolgt ist.

3 Die Tiere miissen nach dem Betéuben und dem Entbluten in einen zum Voraus be-
stimmten, nahe gelegenen Schlachtbetrieb transportiert werden, in dem die Tiere um-
gehend ausgenommen und die Schlachtung beendet wird; auf dem Begleitdokument
muss der Zeitpunkt des Betdubens und des Entblutens festgehalten sein.

4 Die Tierhalterin oder der Tierhalter muss gewiahrleisten, dass die hygienischen An-
forderungen an die Totung eingehalten werden; insbesondere muss sie oder er dafiir
sorgen, dass das Stichblut aufgefangen und zusammen mit den Schlachttierkdrpern in
den Schlachtbetrieb verbracht wird.

5 Sie oder er muss dokumentieren, welche Person im Einzelfall das Betduben und das
Entbluten der Tiere vornimmt. Zudem hat sie oder er allféllige Probleme beim Betdu-
ben und beim Entbluten sowie die Massnahmen, die zu deren Behebung ergriffen
wurden, nachvollziehbar zu dokumentieren.

6 Bei der Hoftdtung zur Fleischgewinnung miissen das Betduben und das Entbluten
der Tiere stichprobenweise, mindestens aber einmal jéhrlich pro Betrieb, von einer
amtlichen Tierdrztin oder einem amtlichen Tierarzt {iberwacht werden.

7 Bei der Weidetdtung zur Fleischgewinnung miissen der Abschuss und das Entbluten
der Tiere von einer amtlichen Tierdrztin oder einem amtlichen Tierarzt tiberwacht
werden.

3. Abschnitt:
Krankes oder verunfalltes Schlachtvieh und verunfalltes Jagdwild

Art. 10 Schlachten von krankem Schlachtvieh

I Krankes Schlachtvieh muss zeitlich oder ortlich getrennt von anderen Tieren ge-
schlachtet werden.

2 Die Arbeitspldtze und Einrichtungen miissen nach dem Schlachten von krankem
Schlachtvieh gereinigt und desinfiziert werden.

40 SR 455.1
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3 Die Kantone konnen festlegen, dass Schlachtungen von krankem Schlachtvieh in
den von ihnen bezeichneten Schlachtbetrieben durchgefiihrt werden.

Art. 11 Schlachten von verunfalltem Schlachtvieh

I Muss ein verunfalltes Schlachttier ausserhalb eines Schlachtbetriebs getdtet werden
und ist das Fleisch zur menschlichen Erndhrung bestimmt, so muss das Tier sofort
entblutet werden.

2 Ist eine Tierdrztin oder ein Tierarzt anwesend, so diirfen der Magen und die Darme
herausgeldst werden. Weitere Schritte des Schlachtprozesses sind nicht zuléssig.

3 Der Schlachttierkorper, der Magen und die Ddrme miissen gekennzeichnet und unter
hygienisch einwandfreien Bedingungen ohne Verzug in einen Schlachtbetrieb ver-
bracht werden.

4 Vergehen zwischen der Tétung und der Ankunft im Schlachtbetrieb voraussichtlich
mehr als zwei Stunden, so muss der Schlachttierkdrper gekiihlt transportiert werden.
Lassen es die Witterungsverhéltnisse zu, so ist eine Kiihlung nicht notig.

5 Die Tierhalterin oder der Tierhalter stellt ein Begleitdokument aus. Wurden der Ma-
gen und die Darme herausgel6st, so stellt die Tierdrztin oder der Tierarzt zusitzlich
eine Gesundheitsbescheinigung aus.

Art. 1241 Verunfalltes Jagdwild

Verunfalltes, noch lebend vorgefundenes Jagdwild ist nach dem Erlegen durch eine
fachkundige Person nach Artikel 21 Absatz 1 auf Merkmale hin zu untersuchen, die
darauf hinweisen, dass das Fleisch fiir die menschliche Gesundheit bedenklich sein
konnte, wenn das Fleisch in Verkehr gebracht werden soll. Liegen derartige Merkmale
vor, so ist der Schlachttierkdrper einer amtlichen Fleischuntersuchung zu unterziehen.

4. Abschnitt: Hygiene

Art. 13 Zutritt zu Schlacht- und Wildbearbeitungsbetrieben

Der einzelne Betrieb muss dafiir sorgen, dass betriebsfremde Personen nicht ohne Er-
laubnis Zutritt zu den Stéllen, Arbeitsrdumen und Lagerrdumen haben.

Art. 14 Tiere, die nicht zum Schlachten bestimmt sind

I Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe miissen dafiir sorgen, dass Tiere, die nicht
zum Schlachten bestimmt sind oder fiir die ein Schlachtverbot gilt, keinen Zugang
zum Betrieb haben.

41 Fassung gemiiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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Ibis Betriebe, in denen gelegentliche Schlachtungen durchgefiihrt werden, miissen da-
flir sorgen, dass Tiere, die nicht zum Schlachten bestimmt sind oder fiir die ein
Schlachtverbot gilt, keinen Zugang zu den Schlachtriumen haben.42

2 Abweichend von Absatz 1 konnen Tiere der Pferdegattung, die nach Artikel 15 Ab-
satz 2 der Tierarzneimittelverordnung vom 18. August 200443 als Heimtiere deklariert
sind, Zugang zu Betrieben mit geringer Kapazitit haben, wenn sie dort zeitlich ge-
trennt von anderen Tieren getdtet und nach der Verordnung vom 25. Mai 201144 {iber
tierische Nebenprodukte entsorgt werden sollen.4>

3 Tiere, die in einem Schlachtbetrieb ausgeladen worden sind, miissen dort geschlach-
tet werden. Die Kantonstierdrztin oder der Kantonstierarzt kann ausnahmsweise be-
willigen, dass die Tiere wieder wegtransportiert werden.

Art. 1546 Schutz vor Ungeziefer

Ungeziefer, wie Insekten und Nagetiere, miissen mit geeigneten Massnahmen von
Schlacht- und Wildbearbeitungsbetrieben sowie von Schlachtrdumen von Betrieben,
in denen gelegentliche Schlachtungen durchgefiihrt werden, ferngehalten werden.

Art. 16 Hygienemassnahmen

I Tiere miissen nach dem Verbringen in den Schlachtraum ohne Verzug geschlachtet
werden. Der Schlachtprozess muss kontinuierlich und ohne Verzégerung zwischen
den einzelnen Arbeitsschritten erfolgen.

2 Das Betduben, Entbluten, Enthduten und Ausschlachten der Tiere muss so vorge-
nommen werden, dass jede Kontamination der Schlachttierkérper und Schlachter-
zeugnisse vermieden wird.

3 Die tierischen Nebenprodukte sind nach der Verordnung vom 25. Mai 201147 iiber
die Entsorgung von tierischen Nebenprodukten zu entsorgen.

4 Beschlagnahmtes Fleisch und tierische Nebenprodukte diirfen nicht mit Schlacht-
tierkorpern und Schlachterzeugnissen in Beriihrung kommen.

5 Das EDI regelt die Hygienemassnahmen in den Schlacht- und Wildbearbeitungsbe-
trieben sowie in Betrieben, in denen gelegentliche Schlachtungen durchgefiihrt wer-
den.48

42 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

43 SR 812.212.27

44 SR 916.441.22

45 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

46 Fassung gemiiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842),

47 SR 916.441.22

48 Fassung gemiiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842),
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Art. 17 Kiihlung

I Die Schlachttierkorper und Schlachterzeugnisse miissen der Kiihlung zugefiihrt wer-
den, ausser sie sollen schlachtwarm zerlegt und verarbeitet werden:

a. Dbei der Schlachtung in Schlacht- und Wildbearbeitungsbetrieben: spétestens
nach der Fleischuntersuchung;

b. in Betrieben, in denen gelegentliche Schlachtungen durchgefiihrt werden: un-
mittelbar nach der Schlachtung.4®

Ibis Die Temperaturabsenkung muss kontinuierlich vorgenommen werden; die Kiihl-
temperatur darf bei Schlachttierkdrpern eine Temperatur von hdchstens 7 °C, bei
Hausgefliigel und Hauskaninchen hochstens 4 °C und bei Schlachterzeugnissen
hochstens 3 °C erreichen.50

2 Wihrend der Kithlung muss durch eine angemessene Beliiftung sichergestellt sein,
dass sich auf dem Fleisch kein Kondenswasser bildet.

3 Schlachtwarme Schlachttierkdrper und Schlachterzeugnisse diirfen vom Schlacht-
oder vom Wildbearbeitungsbetrieb zur weiteren Verarbeitung wéhrend ldngstens zwei
Stunden ungekiihlt transportiert werden.

Art. 18 Chemische und physikalische Behandlungen

I Tiere, Schlachttierkorper und Schlachterzeugnisse diirfen vor der Fleischuntersu-
chung weder chemisch noch physikalisch behandelt werden. Zuléssig sind:

a. die Betdaubungsverfahren nach der Tierschutzgesetzgebung;
b. die Elektrostimulation der Schlachttierkorper;

c.5! fiir das Brithen von Schweinen und Entfedern von Hausgefliigel und Laufvo-
geln: die Verwendung von Verarbeitungshilfsstoffen, die gestiitzt auf Artikel
24 LGV52 vom EDI geregelt werden;

d. das Aufblasen von Schafen und Ziegen zur Erleichterung des Enthéutens.

2 Vorbehalten bleiben die gestiitzt auf Artikel 29 LGV vom EDI geregelten Verfahren.

Art. 1953 Selbstkontrolle

! Schlacht- und Wildbearbeitungsbetriebe miissen die Hygiene systematisch iiberwa-
chen. Die Uberwachung umfasst namentlich:

a.  Sauberkeitskontrollen an jedem Arbeitstag;

49 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

50 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

51 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

52 SR 817.02

53 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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b. risikobasierte mikrobiologische Untersuchungen von Schlachttierkdrpern
sowie von Oberflichen von Gerdten und Einrichtungen nach den vom EDI
gestiitzt auf Artikel 10 Absatz 4 LGV54 erlassenen Bestimmungen;

c. die ununterbrochene Aufzeichnung der Temperatur in Rdumen mit mehr als
200 m3 Inhalt, in denen gekiihltes oder tiefgekiihltes Fleisch gelagert wird.

2 Als Referenzverfahren fiir die Probenahme von Schlachttierkrpern gilt die Norm
SN EN ISO 17604, 2015 Mikrobiologie der Lebensmittelkette Probenahme von
Schlachttierkérpern zur mikrobiologischen Untersuchungy»33.

3 Die Betriebe miissen die Ergebnisse der Sauberkeitskontrollen und der risikobasier-
ten mikrobiologischen Untersuchungen wihrend dreier Jahre aufbewahren und auf
Verlangen den amtlichen Vollzugsorganen vorweisen.

4 In Betrieben, in denen gelegentliche Schlachtungen durchfiihrt werden, miissen die
Tierhalterinnen und Tierhalter ein Selbstkontrollsystem fithren, das der Grosse des
Betriebes und dem Umfang der Schlachtungen angemessen ist.

5 Sie miissen im Rahmen der Selbstkontrolle ein Schlachtverzeichnis fiihren, das min-
destens das Datum sowie die Art und die Anzahl der geschlachteten Tiere enthélt. Das
Schlachtverzeichnis muss jeweils bis am 31. Januar des Folgejahres der zusténdigen
kantonalen Vollzugsbehorde tibermittelt werden.

6 Im Ubrigen gelten die Bestimmungen iiber die Selbstkontrolle nach den Artikeln
73-85 LGV.

Art. 19456 Pflicht der Laboratorien

I Die Laboratorien, die von den Betrieben fiir die Untersuchungen nach Artikel 19
Absatz 1 Buchstabe b beauftragt worden sind, miissen Proben, bei denen Campy-
lobacter- und Salmonellen-Stimme nachgewiesen worden sind, an das zustdndige Re-
ferenzlabor weiterleiten.

2 Das Referenzlabor verwendet die Proben fiir die Uberwachung der Antibiotikaresis-
tenzen.

Art. 20 Pflicht zur Untersuchung und Dokumentation des Jagdwilds

1 Jagdwild ist durch die Jégerin oder den Jéger mit einer eindeutigen Kennzeichnung
zu versehen.

2 Die Jégerin oder der Jager muss die Punkte bescheinigen, die geméss der vom EDI
gestiitzt auf Artikel 40 erstellten Formularvorlage erforderlich sind. Die Bescheini-
gung ist derjenigen Person abzugeben, die die Fleischuntersuchung durchfiihrt.

54 SR 817.02

55 Der Text dieser Norm kann kostenlos eingesehen und gegen Bezahlung bezogen werden
bei der Schweizerischen Normen-Vereinigung (SNV), Sulzerallee 70, Postfach, CH-8404
Winterthur; www.snv.ch.

56 Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit 1. Juli 2020
(AS 2020 2521).
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3 Soll Jagdwild direkt an Konsumentinnen und Konsumenten oder an einen Einzel-
handelsbetrieb im Inland zur direkten Abgabe an Konsumentinnen und Konsumenten
abgegeben werden, so muss es durch eine fachkundige Person auf Merkmale hin un-
tersucht werden, die darauf hinweisen, dass das Fleisch fiir die menschliche Gesund-
heit bedenklich sein kénnte.

4 In allen anderen Féllen ist eine amtliche Fleischuntersuchung durchzufiihren.

5 Die Befunde der Untersuchung nach Absatz 3 werden nach der vom EDI gestiitzt
auf Artikel 40 erstellten Formularvorlage schriftlich festgehalten. Die Bescheinigung
ist der Abnehmerin oder dem Abnehmer auszuhédndigen.

6 Werden bei der Untersuchung nach Absatz 3 Merkmale festgestellt, die darauf hin-
weisen, dass das Fleisch fiir die menschliche Gesundheit bedenklich sein konnte, so
ist der Schlachttierkorper vor einer allfdlligen Abgabe als Lebensmittel einer amtli-
chen Fleischuntersuchung zu unterziechen.57

7 Fleisch von Wildschweinen, Landbdren und Nutrias ist eine Probe zu entnehmen
und auf Trichinellen untersuchen zu lassen. Voraussetzung fiir die Abgabe als Le-
bensmittel ist ein negatives Untersuchungsresultat. Die Abnehmerin oder der Abneh-
mer erhélt eine Kopie des Laborberichts.

8 Die Vorschriften dieses Artikels gelten nicht fiir Hasen und Federwild.

Art. 21 Fachkundige Person

' Als fachkundige Person gilt, wer einen Kurs besucht hat, in dem Kenntnisse erwor-
ben werden iiber:

a. die Anatomie, die Physiologie und die Verhaltensweisen von Wild;

b. abnorme Verhaltensweisen und pathologische Verdnderungen beim Wild in-
folge von Krankheiten, Umweltverschmutzung oder sonstigen Faktoren, die
die menschliche Gesundheit beim Verzehr dieses Fleisches schiadigen kon-
nen; und

c. Hygiene- und Verfahrensvorschriften fiir den Umgang mit erlegtem Wild so-
wie fiir das Ausweiden, Lagern und Befordern desselben.

2 Die Kantonstierdrztin oder der Kantonstierarzt genehmigt vorgéngig die Kurspro-
gramme und die Kursunterlagen und kann die angebotenen Kurse hinsichtlich Durch-
fithrung und Qualitét iiberpriifen.

57 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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5. Abschnitt:
Anmeldung zur Schlachtung und Eingangskontrolle in Schlacht-
und Wildbearbeitungsbetrieben>s

Art. 22 Informationen zur Lebensmittelkette

1 Fiir Schlachtvieh, Hausgefliigel, Hauskaninchen, Gehegewild und Laufvogel, die
zur Schlachtung bestimmt sind, miissen die Tierhalterinnen und Tierhalter iiber Infor-
mationen zur Lebensmittelkette verfiigen. Diese umfassen:

a. die Identitdt der zu schlachtenden Tiere (Tierart, Alter, Geschlecht, Kenn-
zeichnung);

b. ihre Herkunft (Name und Adresse der Tierhalterin oder des Tierhalters);
ihren Gesundheitszustand;

d. die verabreichten Arzneimittel und die erforderlichen Aufzeichnungen nach
den Artikeln 26 und 28 der Tierarzneimittelverordnung vom 18. August
200459 sowie die sonstigen Behandlungen;

e. den Seuchen- und Gesundheitsstatus des Herkunftsbestandes, namentlich das
Auftreten von Krankheiten im Herkunftsbestand mit Bedeutung fiir die Le-
bensmittelsicherheit;

f.  die Ergebnisse von Untersuchungen der Tiere und von Analysen tierischer
Erzeugnisse und anderer fiir die Lebensmittelsicherheit erheblicher Materia-
lien, namentlich beziiglich Zoonosen und Riicksténde;

g. die Ergebnisse fritherer Schlachttier- und Fleischuntersuchungen von anderen
Tieren aus dem gleichen Herkunftsbestand;

h. den Namen der iiblicherweise beigezogenen Tierdrztinnen oder Tierdrzte.

2 Die amtlichen Vollzugsorgane kénnen von den Tierhalterinnen und Tierhaltern Aus-
kiinfte zu den Informationen nach Absatz 1 verlangen.60

Art. 23 Anmeldung zur Schlachtung

I Zur Schlachtung vorgesehene Tiere miissen von der Tierhalterin oder dem Tierhalter
dem Schlachtbetrieb angemeldet werden.

2 Die Anmeldung zur Schlachtung muss mindestens folgende Informationen enthal-
ten:

a. das Datum und die Uhrzeit des Versands der Anmeldung zur Schlachtung;
b. die Tierart, die Identitdt und die Herkunft der Tiere;

c. die voraussichtliche Anzahl der zur Schlachtung angemeldeten Tiere;

58 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

59 SR 812.212.27

60  Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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d. die obligatorischen Gesundheitsmeldungen.

3 Das BLV kann die Angabe weiterer Informationen zur Lebensmittelkette vorschrei-
ben.

4 Die Informationen miissen unverziiglich den amtlichen Vollzugsorganen®! zur Ver-
fligung gestellt werden.

5 Der Schlachtbetrieb muss die Anlieferung der Tiere so koordinieren, dass nicht mehr
Tiere angeliefert werden, als geschlachtet oder untergebracht werden kdnnen.

Art. 24 Gesundheitsmeldungen

I Wer Tiere zur Schlachtung liefert, muss zuhanden der Fleischkontrolle eine schrift-
liche Meldung erstatten, wonach:

a. die Tiere gesund sind und innerhalb der letzten zehn Tage weder krank noch
verunfallt waren;

b. alle Absetzfristen nach einer allfilligen Behandlung mit Arzneimitteln abge-
laufen sind;

c. die Tiere keine Futtermittel mit Wirkstoffen in Mengen erhalten haben, die im
Fleisch Riickstéinde in unzulédssigen Konzentrationen verursachen konnen.

2 Treffen die Sachverhalte nach Absatz 1 nicht zu, miissen die Krankheit oder der
Unfall, die Arzneimittel und die Absetzfrist oder der Wirkstoff angegeben werden.

3 Die Gesundheitsmeldung fiir Hausgefliigel muss 72 bis 12 Stunden vor der Schlach-
tung erfolgen und zusétzlich folgende Angaben enthalten:

a. die Informationen zur Lebensmittelkette nach Artikel 22 Absatz 1;

b.62 den Namen und die Adresse der Tierhalterin oder des Tierhalters sowie die
BUR-Nummer der Tierhaltung nach Artikel 3 Absatz 2 Buchstabe c der Ver-
ordnung vom 30. Juni 199363 {iber das Betriebs- und Unternehmensregister
oder die TVD-Nummer der Tierhaltung nach Artikel 15 Absatz 1 der Verord-
nung vom 3. November 202164 {iber die Identitas AG und die Tierverkehrs-
datenbank (IdTVD-V);

c. den Namen und die Adresse des Schlachtbetriebs sowie das vorgesehene Da-
tum der Schlachtung;

d. die Anzahl und das Alter der Tiere, die zur Schlachtung geliefert werden;
das Datum der Einstallung und die Anzahl der eingestallten Tiere;
das Datum der Ausstallung und die Anzahl der ausgestallten Tiere;

g. die Sterblichkeitsrate der Tiere wiahrend der Mast;

61 Ausdruck gemdss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842). Diese And. wurde in den in der AS genannten Bestimmungen vorgenom-
men.

62 Fassung gemiss Anhang 3 Ziff. I 6 der V vom 3. Nov. 2021 iiber die Identitas AG und
die Tierverkehrsdatenbank, in Kraft seit 1. Jan. 2022 (AS 2021 751).

63 SR 431.903

64 SR 916.404.1
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h.65 den Befund der Untersuchung der von der Halterin oder dem Halter von Haus-
gefliigel nach Artikel 257a Absatz 1 Buchstabe ¢ TSV66 entnommenen Pro-
ben auf Salmonella-Infektionen.

4 Das Auftreten von besonderen Ereignissen in der Zeit zwischen dem Versand der
Gesundheitsmeldung und der Ankunft der Tiere im Schlachtbetrieb ist der Fleisch-
kontrolle miindlich zu melden.¢7

5 Ist ein Begleitdokument nach Artikel 12 TSV vorgeschrieben, so ist die Gesund-
heitsmeldung durch die Tierhalterin oder den Tierhalter auf diesem Dokument zu ma-
chen. Fiir Tiere der Pferdegattung hat die Meldung im Equidenpass zu erfolgen. Bei
Tieren der Pferdegattung, die vor dem 31. Dezember ihres Geburtsjahres geschlachtet
werden, sind diese Angaben in der Aufnahmebestétigung nach Artikel 27 Absatz 2
der IdTVD-V zu machen.%8

Art. 25 Eingangskontrolle

I Der Schlachtbetrieb bezeichnet eine Person, die fiir die Annahme der Tiere verant-
wortlich ist.

2 Die verantwortliche Person:
a. uberpriift:
1. die Gesundheitsmeldungen,
2. die Identitat der Tiere,
3. bersichtsweise den Gesundheitszustand der Tiere,
4. die Belange des Tierschutzes;

b. meldet der amtlichen Tierdrztin oder dem amtlichen Tierarzt unverziiglich:
1.  fehlende, liickenhafte oder auf Méngel hinweisende Gesundheitsmeldun-
gen,
2. ungeniigend identifizierte Tiere,
3. sichtbare Erkrankungen und Verletzungen der Tiere,
4. Verstosse gegen den Tierschutz;

c. ibergibt der amtlichen Tierdrztin oder dem amtlichen Tierarzt die Begleitdo-
kumente oder Gesundheitsmeldungen.

Art. 26 Massnahmen aufgrund der Eingangskontrolle
I Tiere ohne Gesundheitsmeldung diirfen nicht zur Schlachtung angenommen werden.

2 Die amtliche Tierdrztin oder der amtliche Tierarzt kann ausnahmsweise gestatten,
dass Tiere, fiir die keine oder eine liickenhafte Meldung vorliegt, geschlachtet werden.

65  Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

66 SR 916.404.1

67  Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).

68  Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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3 Solange keine Gesundheitsmeldung vorliegt und bis zum Entscheid iiber die Ge-
nusstauglichkeit sind solche Schlachttierképer und die entsprechenden Schlachter-
zeugnisse zu beschlagnahmen.

4 Liegt innerhalb von 24 Stunden nach Ankunft eines Tieres im Schlachtbetrieb die
Gesundheitsmeldung nicht vor, sind der Schlachttierkdrper und die Schlachterzeug-
nisse fiir genussuntauglich zu erkléren.

5 Wurde das Tier noch nicht geschlachtet, so ist es spétestens 24 Stunden nach seiner
Ankunft zu téten und als tierisches Nebenprodukt zu entsorgen.

4. Kapitel: Schlachttier- und Fleischuntersuchung
1. Abschnitt: Schlachttieruntersuchung

Art. 2769 Gegenstand der Schlachttieruntersuchung
I Schlachtvieh, Gehegewild und Laufvogel sind vor der Schlachtung zu untersuchen.

2 Bei Hausgefliigel und Hauskaninchen kann die Schlachttieruntersuchung stichpro-
benweise bei einzelnen Tieren pro Herde durchgefiihrt werden.

3 Die Untersuchung hat innerhalb von 24 Stunden nach Ankunft der Tiere im
Schlachtbetrieb und innerhalb von 24 Stunden vor der Schlachtung zu erfolgen.

4 Bei gelegentlichen Schlachtungen kann die Schlachttieruntersuchung stichproben-
weise durchgefiihrt werden.

5 Das EDI regelt:
a. die Durchfiihrung der Untersuchung;

b. die Massnahmen aufgrund des Ergebnisses der Untersuchung.

Art. 28 Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbestand

1 Bei Schlachtvieh, Hausgefliigel, Hauskaninchen, Gehegewild und Laufvigeln kann
die Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbestand durchgefiihrt werden.”0

Ibis Die Untersuchung von verunfalltem oder krankem Schlachtvieh im Herkunftsbe-
stand kann durch die Bestandestierdrztin oder den Bestandestierarzt erfolgen. Die
Schlachttauglichkeit und die Transportfahigkeit miissen beurteilt und auf der Gesund-
heitsbescheinigung bestétigt werden.”!

2 Die Schlachttieruntersuchung im Herkunftsbestand muss mit einer Gesundheitsbe-
scheinigung bestitigt werden.”2

69 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
70 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842). )
71 Urspriinglich: Abs. 2bis, Eingefiigt durch Ziff. I der V vom 27. Mai 2020, in Kraft seit
1. Juli 2020 (AS 2020 2521).
72 Fassung gemiss Ziff. I der V vom 8. Dez. 2023, in Kraft seit 1. Febr. 2024
(AS 2023 842).
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3 Die Tiere sind nach der Schlachttieruntersuchung zum Schlachtbetrieb zu bringen
und diirfen wihrend des Transports und im Schlachtbetrieb keinen Kontakt mit nicht
untersuchten Tieren haben. Die Schlachtung hat innerhalb von drei Tagen nach der
Schlachttieruntersuchung zu erfolgen. Im Schlachtbetrieb geniigen eine Uberpriifung
der Identitit und eine Ubersichtskontrolle.”3

4 Wenn die Tiere nicht innerhalb von drei Tagen nach Ausstellen der Gesundheitsbe-
scheinigung ge